


日本的納豆工業發靭於古老繩文時代，起因於稻草

和大豆偶然碰到而傳承了兩千年到參千年，直到20世紀

才開花結果。

正如羅馬城不是一天蓋好，要把納豆在短時間內成

為世界性食品，談何容易。但藉著生物科技，食品加工

技術的發達，加上食品料理專家們的努力有可能產生意

想不到的產品。如此，技術轉移可包含單單和拔絲納豆

有關的技術轉移以及含有食品製造，加工技術的複數技

術轉移。

結  尾

世界那麼廣大，每個國家的食生活和習性各有千秋

，要推廣現在形態的納豆到各地必然遇到瓶頸，不過時

代在進步中，不知將來這產品如何變貌有益於人類的健

康。在日本誕生的這營養食品被譽為“為日本人獨享的

上天賞賜的食品”。健康為每個人的需求，願納豆成為

對全人類健康有幫助的，給人類的上天賞賜食品。



 

酪，納豆──為納豆第一篇科學論文而把日本傳統食
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健康食品，而貢獻於現代社會




